Ausgabe im Friihling 2024 Hotel ¢ 1 . Westfidlisch genielen
Eggers
Zeitgemald

Hotel & Restaurant Eggers - Hauptstrale 78 - 45549 Sprockhovel - Tel.: 02324-71780 - www.hotel-restaurant-eggers.de

Top aktuell in dieser Ausgabe:

Ferienwohnungen Muttertag  12.05.25
in Toplage Eggers Wochenspiegel
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Das Programm zu Das Miiffet
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Ostern / Karfreitag bei Eggers

Auf gut Deutsch, mit internationalen Einfliissen.

Die biirgerliche Gourmetkiiche. Die Bodenstdndigkeit trifft das
Besondere. Dieses heifit fiir Sie zundchst einmal Qualitdt und ein
gutes Preis- Leistungsverhdltnis. ,, Auf gut Deutsch* bedeutet fiir
uns auch der Bezug zum Land und zur Region. Fleisch & Wurstwa-
ren von der Fleischerei Kuhlendahl gehort ebenso dazu, wie die

Gans aus dem Pommerschen Land, Miinsterlinder Spargel, Kdse
aus Deutschen Kdsereien, Sauerldnder Wild, Forellen und Réducher-
fisch von Baumiillers Fischhof in Wickede, Sprockhoveler Landeier

und, und, und...
Nur was es hier nicht gibt, miissen wir eben heranschaffen.
Von selbst versteht sich auch, dass internationale Einfliisse unsere
Kiiche prdgen. SchliefSlich wollen wir ja fiir unsere Gdste nur das

Beste!
_—

N ovatee
0 f@ & 7’ . Unsere Leistung fiir Ihr grofies Fest:
W - die passenden Raumlichkeiten / bis 100 Personen
- Blumendeko
F E RI E N - Festlich eingedeckte Tische
WO H N U NGE N - Meniikarten

- Sekt mit oder ohne Holunderbliiteneis /
alkoholfreier Appleritif (Apfel-Rosensekt)
& Hippkes zum Empfang

- inkl. aller Getrinke

- Saisonales Miiffet oder 4-Gang-Menii
(die Pauschale ist fiir 7 Stunden giiltig

& ab 35 Personen buchbar)
99,- € pro Person

Buchen Sie fiir 5,- € pro Person
unseren Mitternachts-Snack
Unsere Currywurst oder

die Kiseplatte ,, Auf gut Deutsch*

Alle Meniis / Buffets oder Miiffets werden
im persdnlichen Gesprich

nach Ihren Wiinschen und Vorstellungen abgesprochen.




Donnerstag, 28.03.2024 & Freitag, 29.03.2024
Mittags & abends in unserem Restaurant

Fisch auf'n Tisch
Hamburger Pannfisch ,,Das Original
Verschiedene Fischfilets / Nordseekrabben / Senfsaatsauce /
Salat / Bratkartoffeln & Gemiise
27,90 € pro Person

Die Hummernummer
Variation von Krustentieren
Vorweg ein kleines Hummersiippchen & Nordseekrabben
Halber Langustenschwanz
ausgelost in der Schale gebraten & Garnelen
mit Salat / Dipps / Limonen-Graupenrisotto
Gemiise & Saltimbocca-Kartoffeln,
49,90 € pro Person

Selbstverstindlich auch Fisch & Fleischgerichte a la carte
ob Vorspeise / Suppe / Hauptgerichte oder Desserts

Alles was den Gaumen begehrt

TIPP: Geniefit abends unser Meniikarussell

31.03.2024 '2

Mittags in unserem Restaurant

3 Gang-Ostermenii
Sie wdihlen zwischen

3 Vorspeisen (auch Vegi)

8 verschiedene Hauptgerichte zur Wahl
(auch Vegi & Spargelgerichte)

leckerer Nachtisch
Erdbeer / Waldmeister/ Rhabarber / Ingwer / Eis

49,90 € pro Person
Abends in unserem Restaurant

a la carte (keine Rippchen)
TIPP: Geniefit abends unser Meniikarussell

@meday
01.04.2024

Mittags in unserem Restaurant & eine kleine a la carte Auswahl

3 Gang-Ostermenii
Sie wdihlen zwischen

3 Vorspeisen (auch Vegi)

8 verschiedene Hauptgerichte zur Wahl
(auch Vegi & Spargelgerichte)

leckerer Nachtisch
Erdbeer / Waldmeister/ Rhabarber / Ingwer / Eis

49,90 € pro Person
Abends in unserem Restaurant

a la carte (auch Rippchen)
TIPP: Geniefit abends unser Meniikarussell

e

Ostersonntag & Ostermontag in unserem Hobbyraum

Ab 11.30 Uhr unser Ostermiiffet / bis ca. 15.00 Uhr

Am Tisch )
Rahmige Spargelsuppe mit Spargel / Kiirbiskerne & Ol

Am Biiffet
- verschiedene Vorspeisen ,, Land & Meer*
- ganzer Lachs in Meersalz ,, Asia* / Wokgemiise / Dufireis / Sesamsofie
- Ochsenroastbeef ,,rosa
Perlzwiebelsofie / Bearnaise / Bohnen / Rosmarinkartoffeln
- Sauarbraten vom Osterlamm / Balsamicorosinen / Rotkohl / Knédel
- Brust vom Maishuhn
Waldpilze / Moosbeeren / buntes Gemiise / Haselnussspdtzle
- *Vegi: Triiffelteigtaschen
- Spargel / ParmesansofSe / getrocknete Tomaten
- bunte Salatplatte / Vinaigrette
- Schnitzel vom Jungschwein

Am Tisch
Lecker Nachtisch von
Erdbeeren / Waldmsieter / Rhabarber / Ingwer / Eis

59,90 € pro Person
inkl. Rotwein / Weifswein / Rosé / Bier / Wasser & Sofigetrinke

il | Mai

Die Spargelsaison beginnt!
Unser Spargelmenii in 3-Giingen

Rauchlachs & gebackener Spargel / Kurkuma-Senfsauce & Rauke
oder

Rahmige Spargelsuppe / Triiffelteigtaschen & Flusskrebschwinze
Portion Miinsterldnder Stangenspargel
braune Butter / gebackenes Kalbsfleisch / Saltimbocca vom Maishuhn
& Schnitzel vom Schweinefilet / Birlauchpolenta
kleine Kartoffeln & Hollandaise

Waldmeister / Erdbeeren / Rhabarbersofie
Eis / Ingwer & Haferflockenkrokant

49,90 € pro Person

Verschiedene Spargelgerichte mit passenden Begleitern

Holt mich
hier raus!

12. Mai 2024

Mittags in unserem Restaurant & Hobbyraum
3-Gang Muttertagsmenii
49,90 € pro Person
3 verschiedene Vorspeise zur Wahl
8 verschiedene Hauptgerichte zur Wahl
zum Schluss unser Friihlingsdessert

abends a la carte
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Statt unserem beliebten Miiffet, bieten wir Ihnen die perfekte Alternative
in Form eines Meniis, mit Hauptgerichten zur Wahl.

Das Menii

Gemischte Blattsalate der Saison

Saisonale Suppe im Weckglas serviert

,,Die Schnitzelpfanne* - drei Schnitzel mit Kdse
& Schmorzwiebeln tiberbacken
auf Bratkartoffeln & Gemiise

-oder-

Schweinefiletmedaillons / Rostzwiebel-Pfeffersofie
Wintergemiise & Kartoffelkrapfen

-oder-

Geschnetzeltes vom Maishuhn in Waldpilzrahmsofie
Triiffelteigtaschen / Brokkoli & Mandelkrokant

-oder-

Résti & Spinat mit Parmesan tiberbacken - Vegi
getrocknete Tomaten / gerducherte Mandeln & knuspriger Schafskdse

-oder-

Kleines Rumpsteak mit Senf-Zwiebelkruste
Rotweinsofie / Schnibbelbohnen & Bratkartoffel

-oder-

Hamburger Pannfisch ,,Das Original
Verschiedene Fischfilets / Nordseekrabben / Senfsaatsauce /
Bratkartoffeln & Gemiise

-oder-
Kénigsberger Klopse vom Kalb in Kapernsofie / Rote Bete-Apfelpiiree
-oder-

Ragout vom heimischen Rehbock
Preiselbeersahne / Apfelrotkohl / Kartoffelknédel & Honigkuchen

Wat Siif3et zum Abschluss

34,90 € pro Person

Ab dem 08. April montags Ruhetag

Dienstags & mittwochs
haben wir Ruhetag im Restaurant.

Donnerstags
bieten wir Ihnen das beliebte ,, Dankeschénmenii
4-Gdnge saisonal abgestimmt
33,90 € pro Person

Freitags: Die Hummernummer
Variation von Krustentieren
Vorweg ein kleines Hummersiippchen & Nordseekrabben
Halber Langustenschwanz ausgeldst in der Schale gebraten & Garnelen
mit Salat / Dipps / Limonen-Graupenrisotto /
Gemiise & Saltimbocca-Kartoffeln
44,90 € pro Person

Immer wieder Samstag- & Sonntagmittag
Statt unserem beliebten Miiffet,
bieten wir Ihnen die perfekte Alternative in Form eines 4-Gang-Meniis:
Brotkorb mit Begleitern & gemischte Blattsalate der Saison
mit Sonnenblumenkernen,
saisonale Suppe im Weckglas serviert,
verschiedene Hauptgerichte zur Wahl
& wat SiifSet zum Abschluss
34,90 € pro Person

Jeden Mittag (aufier sonntags)
Des Deutschen liebstes Essen - das Schnitzel erleben
- Verschiedenste Variationen
15,90 € pro Pers



Do SHKlovne CHusscect

Top Angebot fiir GeniefSer

1 Ubernachtung
im Doppelzimmer &
lecker Friihstiick

1 Glas Champagner zum Aperitif
,, Die biirgerliche Gourmetkiiche
Wiihlen Sie 3 Ginge aus unserer Karte
oder entscheiden Sie sich
fiir unser saisonales Menii

Hausgemachte Schokotriiffel
aus der Triiffelbox

Preis im Doppelzimmer 105,- €

Preis im Einzelzimmer 135,- €
(die Preise verstehensich pro Person)

Vnser Hotel

bietet Ihnen 13 DZ & 2 EZ.

Aufbettung auf 3-4 Bettzimmer méglich.

Alle Zimmer mit Dusche, WC, Telefon,
TV und freiem W-lan ausgestattet.

Einzelzimmer: 75,00 - 85,00 €
Doppelzimmer: 100,00 - 120,00 €
Jjeweils inkl. Friihstiick

Menwe HKarussell! 2024

01. Februar - 31. Miirz 2024
15 Miniaturgerichte in 4 Giingen serviert — Das Original!

Das oMenue

Das Biiffet auf dem Teller serviert
- Schwarzer Garnelen-Kurkuma-Krapfen / Hummermayo
- Thunfischtatar / Limone / Staudensellerie / Avocado
- Dominostein von Ziegenfrischkise & Dornfeldersaft / Pumpernickel
- Roulade vom Wickeder Rauchlachs / Meerrettichschmand / Estragoncépes

[olal

Die Suppen ,,Italo“
- Erbsen-Minzsuppe / gebackene Teigtasche
- Waldpilzsuppe / getriiffelte Rehkl6f3chen
- Tomatensuppe / Mozzarella / Basilikum

FS

- Perlhuhnbrust / Kirmesmandeln / Speckpflaume / Kaffeeol

- Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken / Schmorgurken / Kapern / Rote Bete-Piiree

- Entenbratwurst ,, Oriental “ / Couscous / Rosine / Minze / Sesamsofie
- geschmortes Wildschwein / Pfeffer/ Aprikose / Kartoffel-Steinpilzknodel

[ol ol

- Berliner Weifle: Waldmeister / Kokosschaum
- Die Zitrusfriichte hoch 4 : Zitrone / Limone / Orange / Grapefruit
- Die Karussellpraline zum Sofortgeniefien oder zum Mitnehmen
- Der geeiste Cappuccino: Kaffeeeis / Karamellsahne / Haselnusskrokant

69,- € pro Person



